
 
DAS GUTE ESSEN  

Wir kommen aus einem Demeter -Betrieb . Das heißt ,  

dass uns Kreislaufwirtschaft wichtig ist, » Bio « ist wichtig . 

Darum haben wir unter unseren Partnern  

fast nur Bio -Betriebe. Die meisten sind auch um die Ecke.  

Wir kennen ihre Arbeitsweise und schicken ihre Produkte  

stolz aus unserer Küche auf deinen Tisch.  

 

 

KALTSTARTER  

 
BEEF BUDDY 

Tatar und Roastbeef vom Weiderind, Bauernbutter  

Schnittlauch, Senfkaviar,  eingelegter Zwiebel,  Gewürz -Ei  

Brot -Ähre  

100 g   23  ,– 

175 g  29 ,– 

 

 

 

 

 

Genussplatz: Pro Hauptspeise sind Stoffserviette, Besteck und Leitungswasser  
im Wert von € 5, - inkludiert, welche alternativ verrechnet werden.  



 
 
 
 
 

 
 

FRISCHES WASSER 
Mousse von der geräucherten Bachforelle, Gurken -Carpaccio 

Pumpernickel -Knusper, Forellenkaviar, Dill -Öl  

Brot -Ähre  

 

(auf Wunsch  mit Räuchercreme & Senfkaviar ) 

19 ,- 

 
 

SOMMERLIEBE 
Tomatenvielfalt mit Gin ‰,-Paradeiser  Burrata -Creme, Tomaten -Espuma  

Oliven, Basilikum -Öl, Brot -Ähre  

(auf Wunsch ) 

17 ,– 
 



 
 
 

 

 
BRATL & MISO  

Brüstl  vom Schwein, Krautsalat, Senfkaviar, Grammel -Pop  

Miso -Espuma, Vinschgerl  

18  ,- 

 

STEIRISCHER CAESAR  
Gegrillter Römersalat, Sardellen -Kernöl -Emulsion, Bergkäse  

Speck, Croutons  

14 ,– 

 

mit gegrilltem Maishendl  

(als Hauptspeise)  

24 ,– 

 

 



 
 
 

SUPER SUPPE  

OMAS ZEITEN 
Rind erkraftsuppe  mit Rindfleisch , Gemüse -Julienne, Buchstaben -Nudeln 

Schnittlauch  

8 ,- 

 

PARADEISER TRAUM  
Warme Paradeiser -Schaum -Suppe, Pumpernickel  

Gin ‰,-Paradeiser, Croutons  

9 ,- 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Solltest du Allergien haben oder spezielle Bedürfnisse, frag' einfach unser Personal.  



 
 
DIE HAUPTSACHEN  

 

SCHWARZE KUH 
Steak  vom Weiderind , gebratenes Gemüse, Braterdäpfel  

Schwarze -Kuh -Jus  

Ribeye  38 ,– 

Filet   46 , - 

GEDIEGEN GESCHMORT 
G eschmorte Rindsbackerl, Sommerkraut, Selleriecreme  

Petersilien -Öl, Röstzwiebel  

30 , – 

FISCH IM BURGUNDERBAD  
Steirischer Zander, Weißburgunder -Butter, Safranrisotto  

glacierter Fenchel, Dill -Öl  

30 , - 

 
 

 

 

 



 
 

GARTEN GRILL 
Gemüse -Steaks, Gegrillte Zitronen -Polenta, Paprikacreme  

Kren -Tsatsiki scharf , Basilikum -Öl  

(auf Wunsch ) 

24  ,– 

ITALO STEIRER 
Fettuccine, Nussbutter, Salbei, Zitronenraspel, Bergkäse  

Kürbiskern -Crunch, Kernöl  

24  ,– 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

SCHREBERGARTEN  
Grazer Krauthäuptel, Kernöl -Dressing, Käferbohnen  

Kürbiskern -Crunch  

9 ,– 



WINZERTISCH  
Schön ungeschönt begebt ihr euch auf eine Reise durchs Winzerleben  
Bekannt und bewährt erlebt ihr ein wahres Spektakel in vier Gängen.  

Ab 2 Personen und nur auf Vorbestellung für 72 ,- pro Person  

 

 
AMUSE  

 
VORSPEISEN-
VARIATION 
Zum gemeinsam Teilen  
 

 
 
 
 

 
 
SUPPE 
 

 
 
 
 
HAUPTSPEISE 
Wähle die deine  

 
 
 
 
 
 
 

SÜSS 

DER KÜCHENCHEF LÄSST GRÜßEN  

 
FORELLENMOUSSE Gurken -Carpaccio 
Pumpernickel -Knusper, Kaviar, Dill -Öl  

TOMATENVIELFALT Burrata -Creme Tomaten -
Espuma, Basilikum -Öl  

HUMMUS  Sommer -Hummus, Kernöl  

BEEF TATAR  handgehackt, Schnittlauch  
Senfkaviar, eingelegter Zwiebel, Kresse  

BRATL & MISO Brüstl , Krautsalat, Miso -Espuma  
BROT-ÄHRE  hausgemacht mit Bauernbutter  

 
PARADEISER-TRAUM 
Warme Paradeiser -
Schaum -Suppe  
Pumpernickel  
Gin‰ -Paradeiser  
Croutons  

(auf Wunsch )  

RINDERKRAFT 
Rindfleisch  
Gemüse -Julienne  
Nudeln  
Schnittlauch   

 
RIBEYE-
STEAK 
Braterdäpfel 
Grillgemüse  
Schwarze Kuh -
Jus  

ZANDER-
FILET  
Weiße Butter  
Weißburgunder
Safranrisotto  
Fenchel  
Dill -Öl  

GARTEN 
GRILL  
Gemüse -Steaks 
Zitronen -Polenta  
Paprikacreme  
Kren -Tsatsiki    

 

SOMMERCHIC Schoko -Brownie, Pavlova, Ribisel -
Sud, Zitronensorbet, Limettenrasp el 



SÜSS  
»Für Süßes, so sagt man, gibt es einen eigenen Magen.«  

 

 

ST. STEFANER TARTE TATIN 
Ofenfrische Tarte, Butter, Äpfel, Karamell, Kugel Vanilleeis  

Vanillesauce  

(~20 Min ab Bestellung)  

13 ,– 

 
HÖ-TORTE 

Brownieboden, dunkles Schokomousse, Birnen -Maracujacreme  

8  ,– 

 
CRÈME DE LA CRÈME 

Cremeschnitte  

6  ,– 

 
SORBETVARIATION  
Zitrone, Lavendel, Erdbeere  

Brownie -Crumble  

9 ,-  

 
RIBISEL-RAUSCH & LAVENDEL-FLUG 

Ribisel -Baiserschnitte, Pavlova, Lavendel -Sorbet  

Ribisel -Sud, Limettenraspel  

15 ,- 


