DAS GUTE ESSEN

Wir kommen aus einem Demeter-Betrieb. Das heil3t,
dass uns Kreislaufwirtschaft wichtig ist, »Bio« ist fir uns quasi
das Minimum. Darum haben wir unter unseren Partnern
fast nur Bio-Betriebe. Die meisten sind auch um die Ecke.
Wir kennen ihre Arbeitsweise und schicken ihre Produkte
stolz aus unserer Kiiche auf deinen Tisch.

KALTSTARTER

BEEF BUDDY

Tatar und Roastbeef vom Weiderind, Bauernbutter
Schnittlauch, Senfkaviar, eingelegter Zwiebel, Gewtirz-Ei hausgemachtes
Brot
100 ¢ 23 -

175 ¢ 29 -

SOMMERLIEBE

Burrata, Tomaten-Dressing, Tomatenvielfalt, Pesto, Feigengel

(auf Wunsch ¥) 16 -



GEBIRGSBACH

Radieschengebeizter Saibling, gepickelter Rettich

Ol-Dressing, Gurke Sesam
I8) =

FRISCH SAUER LUSTIG

Rindersulzerl, Kaferbohnen-Hummus, Zwiebel
Kéferbohnen, Kernol-Vinaigrette
17 -

STEIRISCHER CAESAR

Caesar-Salat, gegrillter Pfirsich, Parmesan, Croutons

14 -

mit gegrilltem Maishendl
24 -



SUPER SUPPE

RINDER GLUCK

Rinderkraft mit Speckfarfel, Gemuse-Julienne, Schnittlauch

8,-

ROSSCHEN-TRAUM

Karfiolschaumsuppe, Camelina-Topfen, Raucherfisch, Kerbel
(auf Wunsch &)
9 -

Gedeck: Pro Hauptspeise ist ein Gedeck inkludiert. Extra Gedeck 5,-.

Solltest du Allergien haben oder spezielle Bediirfnisse, frag' einfach unser Personal.



DIE HAUPTSACHEN

SCHWARZE KUH

Weiderind Ribeye-Steak, Tricolore vom Gemiise, rosche Erdapfel
Schwarze-Kuh-Jus
38 -

GLUCKSSCHWEIN

Tomahawk Steak vom Schwein, iiberbackene Polenta
steirische Chimichurri
34 -

KLARES WASSER

Bachsaibling, Zitronenrisotto, Baby-Fenchel, Safran-Schaum

30 ,-



TRUFFELFREUDEN

Bandnudeln, Truffelsauce, frischer Sommertruffel

26 ,-

SONNENGRILL®

Gegrillte Aubergine, Krauter Seitlinge, Oliven-Pinienkern-Paste
geschmorte Tomate und Schalotten, Vollrohrzucker

24

SOMMERGRUN

Sommerliche Blattsalate, Radieschen, Goldriiben

Ol-Dressing
9 -



WINZERTISCH

Schon ungeschont begebt ihr euch auf eine Reise durchs Winzerleben
Bekannt und bewehrt erlebt ihr ein wahres Spektakel in funf Gangen

Ab 2 Personen und nur auf Vorbestellung fiur 68,- pro Person

AMUSE

VORSPEISEN-
VARIATION

Zum gemeinsam Teilen

MINISUPPE

HAUPTSPEISE
Wihle die Deine

Suss

DER KUCHENCHEF LASST GRUBEN

SOMMERLIEBE Tomatenvielfalt, Burrata
PEACHES Schafskase, gegrillter Pfirsich
Ol-Dressing

HUMMUS & Kaferbohnen-Hummus
BEEF TATAR frisch gehackt, Schnittlauch,

Senfkaviar, eingelegter Zwiebel, Kresse

BLICK IN DIE SELCH Lendbratl, Speck

Rohwitirstel, Kernélmayo

BROT Hausgemachtes Rosmarin-Thymian-
Baguette

KARFIOLSCHAUMSUPPE

Réucherfisch, Camelina-Topfen

RIBEYE- BACH- TRUFFEL-
STEAK SAIBLING  FREUDEN

Braterdapfel — Zitronenrisotto ~ Hausgemacht
Grillgemtise ~ Baby-Fenchel Triiffelsauce
Jus Safran-Schaum  Sommertriiffel

TARTE BLANCHE weiBe Schokoladen-Tarte

Hollunder Creme, karamellisierte Schokolade
Zitrusgel, Erdbeergel



SUSS

sFar Stifdes, so sagt man, gibt es einen eigenen Magen .«

ST. STEFANER TARTE TATIN

Ofenfrische Tarte, Butter, Apfel, Karamell, Kugel Vanilleeis
Vanillesauce

13 -

HO-TORTE

Brownieboden, dunkles Schokomousse, Birnen-Maracujacreme
8,

CREME DE LA CREME

Cremeschnitte
6,

BLUTEN PANNA COTTA

Hollunder, Hollunder Creme, karamellisierte Schokolade, Zitrusgel,
Erdbeergel
15—

SORBET
7,
mit Muskatbltte® mit Hollunder-Schaum  mit QuittenspritZ®



